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W naszej restauracji oferujemy Panstwu ogromng réznorodnos¢
smakow i zapachow, ktorej podstawg sa swieze

oraz doskonatej jakosci produkty.

W trosce o zachowanie oryginalnosci receptur i niezréwnanego
smaku potraw przygotowujemy dania specjalnie dla Panstwa

co wymaga odrobine wiecej czasu.

W oczekiwaniu na wspaniala uczte pelng kulinarnych doznan

proponujemy wysmienite przystawki z naszego menu.

DLron apppretite

Restauracja La Cucina Italiana
Barbara Chrobot, 25-114 Kielce ul. Ks. Piotra Sciegiennego 38
tel. 41 362 00 11, 508 292 408
lacucina.sciegiennego@gmail.com
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Na zimno

P6lmisek La Cucina Italiana 43zt / 80zt / 120z
(waga zalezna od wybranych sktadnikéw) * dla 1 osoby / 2 0s6b / 4 0s6b
Carpaccio wolowe na rukoli (180 g) * 47 zt
Schab w sosie tuniczykowym z kaparami (200 g) * 43 zt
Plastry pieczonej kaczki z owocem granatu w sosie balsamico (190 g) 43zl
Melon z szynka San Daniele (300 g) 43 z1
Caprese (pomidor, mozzarella, bazylia, oliwa) (220 g) * 7 3521
Na ciepto
Krewetki w bialym winie (200 g) * 54 z}
Warzywa z grilla (300 g) 77 43 zt
Boczniaki z grilla (240 g) 77 43 zt
Mule w sosie pomidorowym (200 g) * 49 z}
Focaccia z ziotami ($rednica 30 cm) & 18 zi
Focaccia z parmezanem ($rednica 30 cm) * /# 20zt

@ dania wegetarianskie
@@ dania weganskie

% danie zawiera alergeny, zajrzyj do karty alergendéw na koncu karty menu



Rosdt z makaronem (330 ml) * 24 zt
Rosél stracciatella z kluseczkami serowymi (340 ml) * 26 zt
Rosét z tortellini (340 ml) * 28 z1
Krem ze swiezych pomidoréw i pieczonej papryki 261zt

z dodatkiem grissini (350 ml) * &
Krem cebulowy z grzankami (350 ml) * /@ 24 z1

Zupa dnia (350 ml) * 26z1/307z1

Wszystkie zdjecia umieszczone w menu majq jedynie charakter poglgdowy.



B yotte

Risotto truflowe z sezonowymi grzybami (350 g) *# 49 z1

Risotto z krewetkami, szparagami i szafranem (340 g) * 49 zt

Ttalds

Satata mista (250 g) 77 30zt

(mix satat, pomidor, ogodrek, oliwki, papryka)

Salata z grillowanym kurczakiem a'la cezar (380 g) * 42 zt

[satata rzymska, kurczak, oliwki, ogérek, parmezan, grzanki, sos cezar)

Salata Szefa z tuniczykiem, jajkiem przepiorki, suszonym pomidorem 42 zi
z r6zyczka brokula, bialtym sosem i stonecznikiem (370 g) * #
[mix satat, ogorek, pomidor, oliwki, papryka, marchewka, jajko przepiorki, brokut,

sos jogurtowy, stonecznik, tunczyk]

Salata z gorgonzola, z gruszka, sosem balamicznym 45 zt
i prazonymi ziarnami (300 g) *#

[satata mista, ser gorgonzola, gruszka, orzechy, krem balsamiczny)
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Grillowana piers z kaczki w sosie z czarnej trufli
w towarzystwie kluseczkéw gnocchi w masetku
pietruszkowym z r6z3 brokuta (150 g) *

Poledwiczki wieprzowe z orzeszkami pinii w sosie na bazie
prosecco z polenty, zielong fasolka szparagowa z nutka
peperoncino (180 g) *

Poledwiczka wieprzowa grillowana z ziemniakami
w mundurkachz musem jogurtowo-czosnkowym
i grillowanymi szparagami (170 g) *

Stek z poledwicy wolowej z ziemniakiem
opiekanym i satata mistg (190 g) *

69 z1

60zt

60 zt

105 zt
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Grillowany filet z lososia na puree brokutowym z serkiem 70 z}t
mascarpone z fasolka z chilli (160 g) *

Dorada z sycylijska caponnatg i kremowym risitto (160 g) * 72 z}

Stek z tunczyka na kaszy bulgur z warzywami (tabbouleh) 83zl
i salatg verde (170 g) *
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Rosél z makaronem (250 ml) * 18 z1

Filet z kurczaka z opiekanymi ziemniakami 30zt
mizerig lub marchewka tartg (150 g) *

Spaghetti pomodoro (190 g) * @ 25zl
Spaghetti bolognese (220 g) * 26 zt

Gnocchi z sosem pomidorowym i parmezanem (250 g) * /& 28 z1
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Spaghetti aglio olio (300 g) * ## 301zt
Lasagne pod pierzynka z beszamelu (500 g) * 38 zt
Fettuccine carbonara z boczkiem i parmezanem (290 g) * 39 z}
Spaghetti bolognese (320 g) * 36 zt
Czarny makaron z owocami morza (330 g) * 57zt
Rigatoni z kaczka i kaparami w sosie pomidrowym (350 g) * 59 z1
Papardelle La Cucina Italiana na sosie pomidorowym 58 z1

z krewetkami i rucola (340 g) *

Ravioli z orzechami wloskimi szpinakiem i ricotta 38 z1
w sosie gorgonzolla (310 g) * /@



Drza

Margherita * @

[sos pelati, mozzarella)

Capricciosa *

(sos pelati, mozzarella, szynka, pieczarki, karczochy]

Salami *

[sos pelati, mozzarella, salami napoli)

La Cucina Italiana *

(sos pelati, mozzarella, szynka di parma, rukola, parmezan, pomidorki cherry]

Mista *

(sos pelati, mozzarella, salami, peperoni, szynka, pieczarki)

Agricola z grillowanymi warzywami * @

[sos pelati, mozzarella, cukinia, baktazan, boczniaki, papryka)

Funghi */#

(sos pelati, mozzarella, pieczarki)

Gamberi *

(sos pelati, mozzarella, krewetki tygrysie, peperoncino, czosnek,

pietruszka, skorka z cytryny])

Chorizzo *

[sos pelati, mozzarella, chorizzo, jalapeno, cebula czerwona)

Quatro formagi *

[sos pelati, mozzarella, gorgonzola, peccorino, ricotta)

$rednica 30 cm

29 z}

39zt

35zt

51z

40 zt

36 zt

35zt

55 zt

45 zt

40 zt



Meringatta z musem owocowym (150 g) * /@
Puszyste tiramisu (150 g) * &
Panna cotta z musem malinowym (140 g) *

Deser lodowy z trzema gatkami lodéw, owocami
i bitg $mietang (140 g) * &

Caffe affogato * /@

(espresso 35 ml i gatka lodow]

Profiterol pistacjowy (100 g) * #

331zt

35zt

29 z}

25zt

18 zt

28 z1



Higproye

Napoje gorace
Espresso (35 ml)
Doppio espresso (50 ml)
Cappuccino (300 ml) *
Caffe latte (300 ml) *
Kawa biata (150 ml) *
Kawa czarna (150 ml)

Herbata Sir Williams (300 ml)

(czarna, zielona, earl grey, owoce lesne, mietowa, biata, cynamonowa)

Napoje zimne
San Pellegrino / Acqua Panna (750 ml)
Karafka wody gazowanej / niegazowanej (500 ml/11)
Sok wyciskany ze $wiezych owocéw (300 ml)
Pepsi / Pepsi Zero (200 ml)
Mirinda/ 7 up Zero / Schweppes / Lipton (200 ml)
Sok Toma (rézne smaki) (250 ml/11)
Aqua Carpatica gazowana (330 ml)

Aqua Carpatica niegazowana (330 ml)

10 zt

15 zt

16 z1

18 zt

14 z1

11 z1

13 zt

22zt

10zt /15z1

26zt

9zl

9zl

9zl/30zk

8zl

8zl



Dovve

Piwo lane

Pilsner Urquell 4,5% (300 ml / 500 ml) *

Tyskie 5% (300 ml / 500 ml) *
Piwo butelkowe

Ksiazece Ztote Pszeniczne 4,9% (500 ml) *
Peroni 5% (330 ml) *

Staropramen Jasne Pelne 5% (500 ml) *

Piwo bezalkoholowe
Lech Free 0% (rézne smaki, 330 ml)

Ksiazece Ztote Pszeniczne bezalkoholowe 0% (500 ml) *

Wit

Stumbras 40% (40 ml / 500 ml / 700 ml)
Baczewski 40% (500 ml)

Ostoya 40% (500 ml)

Grappa 40% (40 ml)

Limoncello 25% (40 ml)

14z / 17zt

10zl /13 z1

15 zt

14 z1

15 z1

12 z1

14 z1

15zt /110z1 /130 21

140 zt

120 z1

18 z1

14 z}



Single Malt 46% (40 ml / 500 ml) 36z / 270zt
Jack Daniels 40% (40 ml / 500 ml) 25zt / 240 zt
Ballantine’s 40% (40 ml / 500 ml) 201zl /210121
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Aperol Spritz * 32zt

(150 ml prosecco, 100 ml Aperol, 50 ml woda gazowana, kawatki pomaranczy)

Campari Orange * 29 zt

(40 ml campari, 150 ml sok pomaranczowy, kawatki pomaranczy)

Gin z tonikiem * 28 zt

(40 ml gin, 250 ml Schweppes])

La Cucina * 28 zt

(40 ml, Ballantines, sok z cytryny, cukier, 80 ml 7UP Zero, 80 ml, Schweppes, mieta)

Martini (rézne rodzaje, 100 ml) * 21zt
*Extra Dry 18%, *Rosso 14,4%, *Bianco 14,4%, *Rosato 14,4%



